


WAHLEN SIE ...

VORSPEISEN e bis zu 3 GERICHTE

. FRISCHE SALATE DER
= SAISON

verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dressings
dazu Olivendl und Aceto’
Balsamico

[' KAROTTEN-GURKEN-
KRAUTSALAT
mit Speck mariniert,
portionsweise angerichtet

... Zu allem gibts eine Brotauswahl

[

\1%
-S\(\/),o
HESSEN A LA CARTE

e N\
I

HUHNERBRUST ,CAPRESE"

Hiihnerbrustfilet iiberbacken mit Tomaten,

Basilikum und Mozzarella in mediterraner
TomatensofRe

RAUNHEIMER BIERBRATEN
VOM TAUNUSWUTZJE @

in DunkelbiersoBBe

SCHINKENKRUSTENBRATEN

mit Schmorzwiebeln

MAINZER SAFTSCHINKEN

gepokelt und gerduchert an einer leichten
SenfrahmsofRe

i

i2

]

veg9®

A

sariin
+ BUFFET 1 @A

bis 25 Personen = 27,90 € / p.P.

WURZIGER
KRAUTERREIS

BUTTERSPATZLE

hausgemacht

RISSOLEEKARTOFFEL

in Olivenol wiirzig gebraten

FRISCHES GEMUSE

der Saison

bis zu 3 BEILAACHE DESSERTS

I PFIRSICHCREME

099 . . . .
Y% mit frischer Zitronenmelisse

r. ROTE GRUTZE

ve9d® ) )
mit Bourbon VanillesoRe



/
\\ ! / / ab 26 Personen |
TN \ ‘27 PNe

N\ bis 25 Personen = 30,90 € / p.P.
WAHLEN SIE ...
' VIIHSPHSEN - bis zu 3 GERICHTE ' bis zu 3 BE".AA[:HE bis zu 2 DESSERTS
e FRISCHE SALATE DER [ ZARTE HAHNCHENBRUST -« WURZIGER s ROTE GRUTZE
- SAIShO!‘jl " IN CURRYSOSSE " KRAUTERREIS mit Bourbon VanillesoBe
verschieden ausgewihlt mit fruchtia abgeschmeckt und nicht harf ~ :
Joghurt- und Kréuter-Dressings ruc 19 ADGESEMECic TN TIEIT 2 ST [ BUTTERSPATZLE [ P_ARADIESCREME
dazu Olivend| und Aceto' [ HUHNERFRIKASSEE " hausgemacht mit Fruchtgeschmack
Balsamico , ein Klag,siker —'mit Erbsen und ; RISSOLEEKARTOFFEL [ FRISCHE
&7 CARPACCIO VON Champignons in Rahm =" in Olivendl wirzig gebraten MASCARBONE-CREME
. TOMATEN [' GEFULLTE PAPRIKA mit Obststiickchen
mit frischem Basilikum an einer in fruchtiger TomatensoRe [ ' KARTOFFELGRATIN
feinen Balsamicomarinade | - Y% Klassische Art”
PRAGER SAFTSCHINKEN .
[ KAROTTEN-GURKEN- in leckerer Bratenjus & - FRISCHES GEMUSE
KRAUTSALAT % der Saison
mit Speck mariniert, [ GESCHNETZELTES VOM
portionsweise angerichtet TAUNUSWUTZJE

in einer feinen RahmsofRe mit frischen
Champignons

[ HAUSGEMACHTE KOHLROULADEN
in dunkler Specksof}

[T ZARTER BRATEN VOM
WEIDERIND @

in wiirziger Burgundersofle

[ KARTOFFEL-GEMUSE-GRATIN

Frisches Gemiise und Kartoffelscheiben in
Sahne gekocht und mit viel Kase iiberbacken

... Zu allem gibts eine Brotauswahl




A

\x ! / ab 26 pPersonen X
?/ﬁ\/\\i‘ bis 25 Personen = 32,90 € / p.P. \ 29!90 €,

WAHLEN SIE ...

§ VORSPEISEN e bis zu 3 GERIGHTE

bis zu 3 BE".AA[:HE bis zu 2 DESSERTS

vegd®

GEFULLTE ZUCCHINISCHIFFCHEN

mit vegetarisch oder leckerem Hack gefiillt
und mit Kase liberbacken

Pariser Karotten, Erbsen
und Spargelstiickchen in
leckerer RahmsoRe

s, FRISCHE SALATE DER [ HUHNERBRUST ,CAPRESE" M'; PETERSILIEN- [' HIMBEERCREME
= SAISON Hiihnerbrustfilet iiberbacken mit Tomaten, KARTOFFELN mit frischer Minze
verschieden ausgewahlt mit Basilikum und Mozzarella in mediterraner mit viel Butter und Petersilie
Joghurt- und Kréiuter—Dre:ssings TomatensoBe M RISSOLEEKARTOFFEL [ P_AtFF{ADhltESCEEME
e . [ ZARTER SPANFERKELBRATEN 7 in Olivendl wirzig gebraten mit Fruchtgeschmac
' AUS DER KEULE [ KARTOFFELGRATIN ' MOUSSE AU
- CARPACCIO VON aufgeschnitten ohne Knochen, W ehe Art CHOCOLAT
w#  TOMATEN serviert in BurgundersoBe r(1assISehe Art braun und weil
mit frischem Basilikum an einer | - GESCHNETZELTES VOM - WURZIGER ‘
feinen Balsamicomarinade TAUNUSWUTZJE e KRAUTERREIS = -I-_IR_AtNII.IS.U he Spezialitit
[ KAROTTEN-GURKEN- in feiner RahmsofBe mit frischen Champignons ™ BUTTERSPATZLE €ine lalienische speziaiita
Ve ‘ 1
KRAUTSALAT [ MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET | **  hausgemacht «» ROTE GRUTZE
mit Speck mariniert, in RahmsoBe mit frischen Pilzen % FARFALLE mit Bourbon VanillesoBe
portionsweise angerichtet - @
[ GEPOKELTER [ SERVIETTENKNODEL
SCHWEINEKEULENBRATEN @ ¥ hausgemacht
mit glasierten Zwiebeln in einer leichten
... zu allem gibts eine Brotauswahl RotweinsoBe ML;‘ BLUMENKOHL MIT
[ ZARTER SAUERBRATEN ERJIIIESI.SIERIERSCEII:I{EN
VOM ‘-NEIDERIND @ .. HAUSGEMACHTES
in wiirziger BurgundersoBe B APFELROTKRAUT
wle:;@ ?’EMUSGER@STI (R ssti mit Sof mit Zimt und Preiselbeeren
risches Gemiise auf Riesenrdsti, mit So
Hollondas und Kase gratiniert W;;; LEIPZIGER ALLERLEI



i /
\\ ! / /" ab 26 personen |
'%M\i‘ bis 25 Personen = 36,90 € / p.P. \ 33 g“

WAHLEN SIE ...

bis zu & VUHSPEIsEN bis zu 3 GERICHTE

in Zitronenbuttersofle

bis zu 4 BEILAACHE

gegart

bis zu 3 DESSERTS

v FRISCHE SALATE DER [ ZARTES POULARDENBRUSTCHEN 7 WURZIGER [' PFIRSICHCREME
~ SAISON in PreiselbeerrahmsoBe - KRAUTERREIS mit frischer Zitronenmelisse
verschieden ausgewahlt mit . .
Joghurt- und Krauter-Dressings L G.EFULLTE _PERL.HUHNKEU_LE Wgﬁ\_g] HAUSGEMACHTE I‘;@ ROTE GRUTZE
dazu Olivendl und Aceto' ] mit Waldpilzfiillung in einer Thymiansofe SPATZLE ¥ mit Bourbon VanillesoBe
Balsami '
F\: TOMATEN-MOZZARELLA- | ¥® KARTOFFELSTAMPF MASCARPONECREME
v« PLATTE L' SAFTIGER BRATEN VOM mit frischen Krautern mit Obststiickchen
mit frischem Basilikum an einer TAUNUSWUTZJ'_E @ verfeinert
feinen Balsamicomarinade in DunkelbiersofRe mit Wurzelgemiise T KARTOFFELGRATIN g (F)RBISS.FSHAEIFAT @
M ITERRAN GEFULLTE [ MINIHAX'N VOM TAUNUSWUTZJE @ o : . e
- MED o ) ™ HAUSGEMACHTE mit Maraschino (Kirschlikor)
% RIESENCHAMPIGNONS zubereitet in wiirziger Starkbiersofe G L
auf Salatbett ' MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET SEMMELKNODEL [ HIMBEERCREME
in einer feinen RahmsoRe mit frischen 1 PFANNENGEMUSE mit frischer Minze
L %RS%ETA(T;URKEN Champignons % i reichlich Butter _
mit Speck mariniert [ KLEINE RINDERROULADEN ongeschwenktes und it | gus Eﬁ';ﬁ?;tgggﬁrﬁxf
portionsweise angerichtet K;IsAsil:g\FF:ﬁthErmtgv?lbeln Speck und Gurke Cusmetes pemiee
_ ) P [0 HAUSGEMACHTES ' MOUSSE AU
... zu allem gibts eine Brotauswahl [' ZARTER LAMMKEULENBRATEN APFELROTKRAUT CHOCOLAT
in ThymiansoRe mit einem Hauch mit Preiselbeeren braun und weify
Knoblauch abgeschmeckt abgeschmeckt
[ LACHSFILET IM KRAUTERMANTEL @ [ RAHMWIRSING
dazu reichen wir eine feine KrauterweissweinsofRe frischer Wirsing mit Speck
[ ROTBARSCHFILET unn Zwibbelscher in Sahne



A

\\ !/ / ab 26 Personen X
'///\/\i‘ \ 39:9“ 3

// \\ bis 25 Personen = 42,90 € / p.P.

WAHLEN SIE .
1SUPPSCHER

bis zu 5 VUHSPHSEN bis zu 3 GERICHTE

an Sahnemeerrettich mit Preiselbeeren

«i GAZPACHO &' VERSCHIEDENE AUSGEWAHLTE [ POULARDENBRUST
kalte Tomatensuppe mit o FRISCHE SALATE DER SAISON mit mediterran gewiirztem Ratatouille
_ Papria und durke it Joghrt-und-Dressings ez Olvend [ FEINER WILDSCHWEINROLLBRATEN
s~ MINESTRONE - undAceto baisamico in Preiselbeerrahmsofe
% die klassische italienische . CARPACCHIO VON TOMATEN
Gemiisesuppe © mit frischem Basilikum und Buffalo 8 .GE.SCHNETZELTES VO.M TAUNUSWUTZJE
e ) in einer feinen RahmsoRe mit frischen Champignons
[ DILL-RAHM- Mozzarella mit feinem Balsamico
KRABBEN-SUPPE ' MEDITERRAN GEFULLTE [ MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
mit frischer Sahne und einem | % RIESENCHAMPIGNONS in RahmsoRe mit frischen Pilzen
guten Weilwein zubereitet auf angemachtem Blattsalat [' EDLER SAUERBRATEN VOM ANGUSRIND @
|;; TOMATENSUPPE [ KAROTTEN-GURKEN- in einer Rotweinjus zart geschmort
" mit frischen Basifikumstreifen KRAUTSALAT mit Speck mariniert, [ SAFTIGER SPANFERKELBRATEN AUS DER KEULE
re’ CHAMPIGNON- in Glasschisseln serviert aufgeschnitten ohne Knochen, serviert in BurgundersoRe
RAHMSUPPE [ GEWURFELTE HAHNCHEN- [ SCHMACKHAFTE LAMMHAXEN
mit frischen Krautern BRUSTFILET’S dekorativ auf in Tomaten-KnoblauchsoBe
Honigmelonenhalfte angerichtet, dazu -
reichen wir Melonenkugeln mit Schinken L _GEDUNSTETE__S ZAN.DER_FILET @
auswahl in einer feinen Krauterweissweinsofe
[C POCHIERTER LACHS [ ROTBARSCHFILET |
ausgarniert mit Raucherlachs, dazu reichen dazu bieten wir Ihnen eine hausgemachte ZitronenbuttersoRe
wir Sahnemeerrettich und eine Honig-Senf- «e GEMUSEROSTI
DillsoBe frisches Gemiise auf Riesenrdsti, mit SoB Hollondads und Kase gratiniert
[ GERAUCHERTE FORELLENFILETS "0 TOMATEN-ZUCCHINI-GRATIN

in Tomatensofle



bis zu 4 BE“.AACHE

WURZIGER KRAUTERREIS
HAUSGEMACHTE SPATZLE

LECKERER KARTOFFELSTAMPF

mit frischen Krautern verfeinert

KARTOFFELGRATIN
SEMMELKNODEL

hausgemacht

SERVIETTENKNODEL

hausgemacht

PFANNENGEMUSE

in reichlich Butter angeschwenktes
und pikant abgeschmecktes Gemiise

HAUSGEMACHTES
APFELROTKRAUT

mit Preiselbeeren abgeschmeckt

RAHMWIRSING

frischer Wirsing mit Speck unn
Zwibbelscher, in Sahne gegart

bis zu 2 DESSERTS

| \\”//4-

/7N
HESSEN A LA CARTE # B“FFET 5 | Fortsetzung

e\ e
I

bis 25 Personen = 42,90 € / p.P.

FRISCHER OBSTSALAT @

mit Maraschino (Kirschlikor)

PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse

ROTE GRUTZE

mit Bourbon Vanillesofle

FRISCHE MASCARPONECREME

mit Obststiickchen

HAUSGEMACHTES MOUSSE

von der weilen und schwarzen Schokolade

/
 ab 26 Personen §

| pROPERSON }

)} 3990¢




WAHLEN
SI ..

e VERSCHIEDENE AUSGEWAHLTE

veg9©

I

\e 53\0

veg9¢

FRISCHE SALATE

der Saison mit Joghurt- und Krauter-Dressings
dazu Olivenol und Aceto Balsamico

ANTIPASTIVARIATION

mariniertes Gemiise, gegrillte Zucchini &
Auberginen & Paprika, Artischocken in
Zitronendl und mit einem Hauch Knobi
eingelegte gemischte Oliven

CARPACCHIO VON TOMATEN
mit frischem Basilikum und Buffalo Mozzarella
mit feinem Balsamico

TOMATE-MOZZARELLA-SPIESS

Mozzarellakugeln und Kirschtomaten in
Balsamicovinaigrette mariniert

MEDITERRAN GEFULLTE
RIESENCHAMPIGNONS

auf angemachtem Blattsalat

KRAUTSALAT , RUSTIKAL"

mit Speck & Zwiebelwiirfel von der Schalotte

KAROTTEN-GURKEN-KRAUTSALAT

mit Speck mariniert, in Glasschiisseln serviert

i\

A

\“ " ab 26 Personen  §
=+ BUFFET 6 €
7\/\\i‘ \ 44‘59“{5./

bis 25 Personen = 47,90 € / p.P.

B bis zu 3 VORSPEISEN

EXOTISCHER GEFLUGELSALAT

aus der Poulardenbrust

CHILI- UND CURRYSPIESSCHEN

vom Hahnchenbrustfilet, dekorativ auf Honig
melonenhalfte angerichtet, dazu reichen wir
Melonenkugeln mit Schinkenauswahl

SCHEIBEN VOM SPANISCHEN
SERRANO SCHINKEN

an aromatischer Galia Melone

SCHINKENROLLCHEN

von gekochtem Schinken mit heimischem Spargel

PIKANTE HACKFLEISCHBALLCHEN

mit frischen Krautern und Paprika gewiirzt

WURZIGER SPIESSBRATEN

kalt aufgeschnitten und dazu reichen wir
hausgemachte SoR Remoularde sowie Honig-
KnoblauchsoRe' nach Art des Hauses

+VITELLO TONNATO"
gespicktes Kalbfleisch in aromatischer
ThunfischsoBe mit Kapern

HAUSGEMACHTE SULZENAUSWAHL
Bauernsiilze, Tafelspitzsiilze, Buttermilch-
Schinken-Siilze, Gemiisesiilze und Gefliigelsiilze
mit Tomatenfleischwiirfeln — als Dressing reichen
wir eingelegte Zwiebelwiirfel und eine pikante
Apfel-Meerrettichsofle

POCHIERTER LACHS

ausgarniert mit Raucherlachs, dazu reichen wir
Sahnemeerrettich und eine Honig-Senf-DillsoRe

GERAUCHERTE FORELLENFILETS

an Sahnemeerrettich mit Preiselbeeren

MEERESFRUCHTE-TERRINE MIT
MEERRETTICHSAHNE

Meeresfriichte-Terrine gefiillt mit Schellfisch,
Heilbutt, Lachs, Brokkoli und Karotten

AVOCADOSCHIFFCHEN
gefiillt mit Krabbencocktail



WAHLEN
SIE ..

1SUPPSCHER

GAZPACHO

kalte Tomatensuppe mit Paprika und Gurke

MINESTRONE

die klassische italienische Gemiisesuppe

KLARE TOMATENSUPPE @
mit Eierstich und frischen Basilikumstreifen
und Weiwein zubereitet

CHAMPIGNONRAHMSUPPE

mit frischen Krautern

DILL-RAHM-KRABBEN-SUPPE @
mit frischer Sahne und einem
guten Weillwein zubereitet

HAUSGEMACHTES
HUMMERSUPPCHEN @

mit Krebsschwanzen
und einem guten Cognac zubereitet

M

N

[

| \\”//4-

S UFFET 6
HESSEN A LA CARTE # B | Fortsetzung

bis 25 Personen = 47,90 € / p.P.

e\ e
I

/
 ab 26 Personen §

| pROPERSON }

\ 44.90¢,

bis zu 3 GERIGHTE

BROCCOLI-BLUMENKOHL-AUFLAUF

Broccoli, Blumenkohl und Kartoffel mit viel
Hollandas und Kase iiberbacken

ZARTES HAHNCHENBRUSTFILET

in einer fruchtigen CurrysofRe

POULARDENBRUST

mit mediterran gewiirztem Ratatouille

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

in RahmsoRe mit frischen Champignons

GANZES SPANFERKEL

nach Art des Hauses, mit Majorankartoffeln
gefiillt

GESCHNETZELTES VOM
SCHWEINEFILET

in einer feinen WaldpilzrahmsoRe

KLEINE RINDERROULADEN
+HAUSFRAUEN ART"

klassisch gefiillt mit Zwiebeln, Speck und Gurke

HIRSCHKALBSGULASCH @

mit einem Hauch von Wacholder dazu
Williamsbirne gefiillt mit Preiselbeeren

ZARTER LAMMKEULENBRATEN

in ThymiansoRe mit einem Hauch Knoblauch
abgeschmeckt

FEINER BRATEN AUS DER
WILDSCHWEINKEULE

in Preiselbeerrahmsofle

HAUSGEMACHTE
LACHSLASAGNE @

frisches Lachsfilet und Spinat zwischen
Nudelplatten mit einer leckeren WeiweinsoRe

PANGASIUSFILET

unter der Kartoffelkruste
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WURZIGER KRAUTERREIS
RISSOLEEKARTOFFEL

in Olivenol wiirzig angebraten
HAUSGEMACHTE SPATZLE
LECKERER KARTOFFELSTAMPF

mit frischen Krautern verfeinert

PETERSILIENKARTOFFELN

Salzkartoffeln mit viel Butter und Petersilie

KARTOFFELGRATIN

klassische Art"

SEMMELKNODEL

hausgemacht

SERVIETTENKNODEL

hausgemacht

I

bis zu 4 BE“.AACHE

T PFANNENGEMUSE

in reichlich Butter angeschwenktes
und pikant abgeschmecktes Gemiise

' HAUSGEMACHTES

veg)

APFELROTKRAUT

mit Preiselbeeren abgeschmeckt

' RAHMWIRSING

frischer Wirsing mit Speck unn
Zwibbelscher in Sahne gegart

i B“FFET B | Fortsetzung

bis

/
 ab 26 Personen §

| pROPERSON }

25 Personen = 47,90 €/ p.P.

\ 44.90¢,

bis zu 2 DESSEHTS

FRISCHER OBSTSALAT @

mit Maraschino (Kirschlikor)

PFIRSICHCREME

mit frischer Zitronenmelisse

ROTE GRUTZE

mit Bourbon Vanilleso3e

FRISCHE MASCARPONECREME

mit Obststiickchen

HAUSGEMACHTES MOUSSE

von der weiflen und schwarzen Schokolade

BAYRISCH CREME

mit hausgemachtem Himbeermark

HAUSGEMACHTES

ORANGENMOUSSE
mit Schoko-Zimt Sofle



A

S =4 BUFFET 7 messisonesse €1
HES%%;%\ééRlE bis 25 Personen = 42,90 € / p.P. \ 39!90 3

WAHLEN T
O T bis zu 2 SUPPSCHER
*®  EIERSALAT
.. S it Champi
& GEMIESESUPPSCHE & BLATTSALAADSCHER VOM g
" Quer durch de Gadde " BAUSCHEMER ACKER = BRQT.SAL,GT. D .
-- T mit em Joghurtsésje un e werzisch P Blieditan Ll o LU elord i (Uil
WL;; ﬁﬁﬁilrzssctjmzzsseﬂ:ilzabﬁchmeckt Essig-0l-Marinad Knobi unn frische Krauter abgeschmeckt
'« ROHKOSTSALAADSCHER **Z HANDKAS MIT MUSIK
- ﬁﬁﬁ;gg{ lﬁllazgezlfklassisch Hessisch " KAROTTSCHER DIE SPE..ZIALIDAD -
Kraut, Gorke und Rettisch jeder fiir sich 9% KOCHKASE AUS M ODEWALD
L ||1(ESthELBR|EH ; fertisch angemacht original mit Bauernbrot serviert
erzhafte Wurstsuppe — aus dem . "
Kessel wo die Worscht gekocht wird Wg’g—\; ZWIBBELSALAT ® SPUNDEKAS
. . MIT SCHMAND Riisselsheimer Spezialitét aus Frischkas
Wg; APPELW_(_)lSUPPSCHE @ M APFEL-LAUCH-SALAT mit feine Zwibbelwdrfelscher angerichtet
i pptetsticicher e “¥ i saurer Sahne mit Mandarinschen “ GRIE' S0SS NACH ORIGINAL
[ BIERSUPPSCHE
pikant abgeschmeckt 3\? iﬁggﬁg’?:;:géhé};hﬂn mit mindestens sieben frischen Krautern
mit Speckwoffelscher unn gerosteten
Graubrotworfeln auch gut in der Fastezeit! L H_AU_SMAC_HER_ WORS_CHT
N ' KASESALAT MIT reichlich garniert mit sauer eingeleschtem
[' RINDERSUPPSCHE Ve Gemies
mit MarkkloRscher un frische Krauder nReArTI?:iig?ngCHEIBEN [ EINGELESCHTER
J SCHWARTEMAACHE
wﬁ’;\; KADOFFELSALAT hausgemacht nach iiberliefertem Rezept

echt hessisch mit Ei!

innere Sof die ma so schnell net vergisst



WAHLEN

e s 2 3 GERICHTE g bis 2u 4 BEILAACHE

I
:,@\._

[C' OCHSEBRUST MIT
MEERETTICHSOSS

und Bouillonkartoffeln

[' SAUERKRAUT UND RIPPSCHER @

zusamme gekocht in Abbelwoi un Fleischbriih

[' RAUNEMER BIERBRATEN @

innere leckere Dunkelbiersof mit
Gemiisewiirfelsche

[' KRAUTWICKEL MIT KADOFFELBREI

auf Hochdeutsch : Kohlrouladen und Piirree
- nadierlisch hausgemacht

[' BLUTWORSCHTLASAGNE

eine Spezialitat des Hauses

[C' HESSISCHER SAUERBRAADE

innem guude Sauerbraadesosje Fleischknepp
in WeinsoB un frische Krauder fehle aach net

[' FLEISCHKNEPP IN WEINSOSS

un frische Krauder fehle aach net

[' WELLFLEISCH MIT KRAUT

gekochter Schweinebauch

NG

NG

vegde

A\
N
HLSSLN A LA ( ARTE

TN

i B“FFET 7 | Fortsetzung

bis 25 Personen = 42,90 € / p.P.

HIMMEL UN ERD

Bratkartoffeln (Erd) mit gebratenen Apfelscheiben
(Himmel) als Beilaach zu em scheene Braade

KADOFFELBREI mit foine Rostzwiebbel
SAUERKRAUT

mit Speck un Zwiebel, Lorbeer, Wacholderbeeren
un Kiimmel geworzt da geht einem des Herz uff

GEMUSESTRUDEL, HAUSGEMACHT
Gemischtes Gemiise mit Schmand und Ei

im Strudelteig, Scheibchen fiir Scheibchen,
ein wahrer Genuf3

ZWIBBELGEMUSE

mit ausgelassenem Speck und Essig pfiffig
abgeschmeckt

KADOFFELGEMUS'
Kadoffelscheibe in Briihe gediinstet und mit
Schmand und Pfeffer abgeschmeckt

WECKEWERK

Semmelknddelmasse und Hackfleisch nach
iiberlieferter Rezeptur aus dem Friedberger
Raum

-
vegd?

I

veg9®

L

veg9®

Veg9©

veg9®

/
 ab 26 Personen §

| PROPERSON )

\ 3990&

bis zu & DESSERTS

SCHMANDCREME

mit Zimt un Zucker abgeschmeckt

KIRSCHMICHEL

echt Odewalder Kirschkuche

APFELWEIN-SCHAUMCREME @

mit VanillesoB eingelegte Birnen in
Rotwein-Zimt-SoRe

ZWIEBACKPUDDING

net ganz so siil3.......

APPELKUCHELE
mit Zucker & Zimt, Schmecke zu jeder
Tageszeit!

EBBELWOI-KALTSCHALE @

mit eingeleschte Rosine, kann man im Sommer
auch als Siippsche esse

ROTWEINGELEE @

mit Beeren und Walnusskernen

KARTOFFEL-APFEL-PUDDING

mit Schmandsofle

EINGELEGTE BIRNEN @

in Rotwein-Zimt-SoRe
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=0 TG IR
| '/{/m\g‘ :I:I: B“FFET bis 25 Personen = 42,90 € / p.P. \ 39390 €

WAHLEN
B ... 4 VORSPEISEN SR <. 3 GERICHTE

&” AUSGEWAHLTE FRISCHE SALATE o NUDELBUFFET

D.ER SAISON ) : w Spaghetti, Tagliatelle, Tortellini dazu
mit Joghurt und Krauter Dressings dazu Bolognese, Carbonara, mediterrane
Olivendl und Balsamico “ Tomatensofe '

w5 CARPACCHIO VON TOMATEN [ HUHNERBRUST “CAPRESE"
Jlt f_nsche_m BaS|I|kum_und Bl.Jffalo Mozzarella Hiihnerbrustfilet tiberbacken mit Tomaten
an einer feinen Balsamicomarinade Basilikum und Mozzarella in mediterraner

s ANTIPASTI-VARIATION ‘ Tomatensofe

" mariniertes Gemiise, gegrillte Zucchini, [ MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

gegrillte Auberginen, gegrillte Paprika,
Artischocken in Zitronendl und mit einem
Hauch Knobi eingelegte Oliven

[ SCHEIBEN VOM PARMA SCHINKEN [' SALTIMBOCCA A LA ROMANA

. : vom Wutzje in leckerer MarsalasoRe
an aromatischer Galia Melone

[ ,VITELLO TONNATO" [' 0SSO BUCCO

attes K albsfleisch mit Knobi und geschmorte Rinderbeinscheiben, serviert in
Sardellen gespickt in feiner Thunfischsofe leckerer Rotweinsolie

' POCHIERTER LACHS ' HAUSGEMACHTE LACHSLASAGNE
frisches Lachsfilet und Spinat zwischen
Nudelplatten mit einer leckeren WeiBweinsofRe

mit hausgemachter GorgonzolasofRe nach
Sizilianischem Rezept

ausgarniert mit Raucherlachs,
dazu reichenvwir Sahnemeerrettich und
eine Honig-Senf-DillsoRe

zu allem gibt's eine Italienische Brotauswahl
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'?//\lﬁ\\\; bis 25 Personen = 42,90 € / p.P. \ 39,9“ €,

WAHLEN
e tiszu 4 BEILAACKHE o -2 3 DESSERTS

&'~ KRAUTERREISMISCHUNG ' TIRAMISU

% mit ausgesuchten Krauter garniert mit frischen Friichten

‘& RISSOLEEKARTOFFEL [ PANNACOTTA

" in Olivendl wiirzig und gebraten | mit PfirsichsoBe

<~ PENNE [ FRISCHE MASCARPONECREME

o, mit Obststilickchen

) ORANGENMOUSSE

(o SPAGHETTI mit Schoko-Zimt SoRe

. ITALIENISCHES GEMUSE
" Frisches Gemiise in Butter geschwenkt [' HAUSGEMACHTES MOUSSE

von der weilen und schwarzen Schokolade

... weitere Nudelsorten auf Anfrage
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WAHLEN
BmaieE. .. 4 VORSPEISEN gy 1::-. 3 GERICHTE
o G_EMISCHTE SAL_AT_E DER _SAISON M PAELLA
** mit Joghurt- und Essig-Ol-Dressing, veg)® Der Klassiker aus Spanien
Balsamico und Olivend| mit Reis, Hahnchen, Fisch und Gemiise
. SPANISCHER REISSALAT ‘; . )
g . . . ) und als vegetarische Variante
= mit Paprika, Oliven und Mais, abgeschmeckt ohne Fleisch und ohne Fisch
mit Olivenol, und Knoblauch
& ENSALADILLA RUSA D POLLOALA LIMER
& i . ahnchenkeulen in Limonensofe,
“= Spanischer Kartoffelsalat, mit Karotten mit Knoblauch und Chillies pikant
Uit el abgeschmeckt
L SERRANO SCHINKEN [ MAGRAS CON TOMATE
mit Honigmelone, auf Eisbergsalat angerichtet magere Grillschinkenscheiben in
einer raffinierten Tomatensofe mit
SUPPE allerlei Krautern
[' CARNE Y VERDURAS AL HORNO

s GAZPACHO
' kalte Gemiisesuppe aus Tomaten
und Paprika

... zu allem gibts eine Brotauswahl

Beinscheiben vom Rind mit mediterranen
Gemiisen, im Ofen geschmort
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WAHLEN
LU 4 BEILANCHE M )pcrg s

< ARROZ, REIS «g ARROZ CON LECHE

| vegon, Milchreis

e

B oo e i I SUENO ANDALUZ

Andalusischer Traum, Vanilleflan
o PATATAS ASADO nach Original Rezept
% kleine Kartoffeln in der Schale gebraten, [ MOUSSE DE LIMON

pikant gewiirzt

| GEROSTETE KARTOFFELWURFEL

mit einer geheimnisvollen Gewiirzmischung

' GREIXONERA DE MACARRONS

ve9d® e
Makkaroni mit Kase tiberbacken

I TUMBET VERDURAS

NCAN .. . )
Gemiiseauflauf mit Paprika

' ELOTES

veg9® )
Maiskolben

[ CALABACITAS AL VAPOR

ve9)° . e
gediinstete Zucchini mit Kase

Zitronenmousse

19,




SIE MOCHTEN EIN

INDIVIDUELLES
ANGEBOT

FUR IHRE VERANSTALTUNG?

Sprechen Sie uns an.
Wir freuen uns auf Sie!

ZUM BEMBELSCHE
Hasslocher Strafle 52

P —
65479 Raunheim
Telefon: 06142 929292

Email: kontakt@zum-bembelsche.de

www.zum-bembelsche.de LandgaSthaUS | Catering
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