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FINGERFOOD




CANAPEES UND JOURGEBACK

Fiir den kleinen Hunger oder einen Sektempfang vorab

Treffen Sie lhre Auswahl.............
== Laugenjourgeback gemisCht .............ccccoiiiiiiiiiiice e, 0,55 €
== Canapeés mit Lachsschinken .............................ccocooiiiii i 1,90 €
== Canapeés mit Camembert und Schnittkdse mit Paprikadekor .................cccccevvverrnnnnnnen. 1,40 €
== Canapeés mit ausgesuchter italienischer Salami und gefiillten Oliven ......................... 1,90 €
== Raucherlachscanapeés mit frischem Dill ,Meerrettichsahne und Kaviarhdubchen ........ 2,20 €
== Canapeés mit Cornedbeef und griinem Spargel .............cccccevvieieiiceiiecceeecee 2,20 €
== Canapeés mit Parmaschinken mit Melonenkugeln ...............cccoovoiiivciicccceccee, 2,20 €
== Canapeés mit Frischkasecreme mit Schnittlauchrolichen..................c.ccccoooiiil. 1,20 €
== Canapeés mit Tomatencarpaccio, Ei und Sardelle..................coceoevvieiiiieiiciccece 1,90 €
== Canapeés Mit Lachstatar.........................cocoooiiiiiiiece e 2,60 €
== Canapeés mit Graved Lachs ......................c.ccooiiii i 240 €
5 MINICANAPEER'S .......c.o.vieiiiieieee ettt ettt s ettt et e ettt ea et reeae s 2,60 €

mit Lachsschinken und gefiillten Oliven,
Raucherlachscanapeés mit frischem Dill und Kaviarhaubchen,
Sourcreme mit Schnittlauchrollchen

== Sandwich’s
mit Thunfischcreme

mit Schinkencreme
mit Spundekas
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FINGERFOOD

Fiir den kleinen Hunger oder einen Sektempfang vorab
Treffen Sie lhre Auswahl...............oooiiii e

== Marinierte Yakitori Spiee

== Kleine Filetwiirfel von der Hiithnerbrust mit Ananassttickchen in SojasoRe
== Tomate-Mozzarella-Spiee

== Chickenwings ,pikant mariniert" & ,Honey-Garlic"

== Gemiisesackchen gefiillt mit Karotte, Zucchini und Shiitakepilz

== Gemiisesticks in Krauterschmand

== Garnelen im Knuspermantel

== Samosas, vegetarische Teigtasche mit einem Hauch Curry

== Shrimps im Teigmantel, knusprig frittiert

== Rindfleischspie BBQ, mit dem typisch rauchigen BBQ Geschmack

== Scampi Provencale, mit vielen Krautern und etwas Knoblauch eingelegt
== Lachs und GarnelespieBe

== Hackfleischballchen, pikant abgeschmeckt

== Partyschnitzelchen, mit Zitronenecken garniert

== Rindfleischsalat ,Teufels Art", pikant abgeschmeckt

== Croustini
gerostete WeilRbrotscheiben mit gehackten Tomaten,

etwas Knoblauch und frischen Krautern belegt
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DIPS

== hausgemachtes Papaya-Chili-Chutney
== Mango-Chutney

== Schmand

== scharfe ChilisoBe

== Joghurt mit frischen Krautern

== BBQ Sofe
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AUS ALLER WELT




SUPPEN

Klare Tomatensuppe, mit Eierstich und frischen Basilikumstreifen
Tomatensuppe mit Schmand und ein Schuf} Gin
Champignonrahmsuppe mit frischen Krautern

Hausgemachtes Hummersiippchen

mit Krebsschwanzen und einem guten Cognac zubereitet

Dill-Rahm-Krabben-Suppe

mit frischer Sahne und einem guten Weiwein zubereitet
Gazpacho, kalte Tomatensuppe mit Paprika und Gurke

Minestrone, die klassische italienische Gemiisesuppe

VORSPEISEN

Frische Salate der Saison,

mit Joghurt und Krauter Dressings dazu Olivendl und Balsamico
Karotten-Gurken-Krautsalat, mariniert in Glasschiisseln serviert

Schwabischer Nudelsalatsalat

mit buntem Gemiise und Schinkenstreifen in einer leichten Salatcreme
Krautsalat ,rustikal" mit Speck & Zwiebelwiirfel von der Schalotte

Frankfurter Kartoffelsalat aus roh gerosteten Bratkartoffel, herzhaft und

schmackhaft

Carpaccio von Tomaten

mit frischem Basilikum und Buffalo Mozzarella an einer feinen Balsamico-Marinade
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VORSPEISEN (Fortsetzung)

== Tomaten-Mozzarella-Platte mit frischem Basilikum und Crema di Balsamico

== Tomate-Mozzarella-Spiefl

Mozzarellakugeln und Kirschtomaten in Balsamico-Vinaigrette mariniert

== Chili- und CurryspieBchen vom Hahnchenbrustfilet
dekorativ in Honigmelonenhalften angerichtet

dazu reichen wir Melonenkiigelchen mit Schinkenauswahl

== Scheiben vom spanischen Serrano Schinken

an aromatischer Galiamelone

== Scheiben vom Parma Schinken

an aromatischer Galiamelone

== Vitello Tonnato" (gespicktes Kalbfleisch)

in aromatischer ThunfischsofRe mit Kapern

== Antipasti-Variation
mariniertes Gemiise, gegrillte Zucchini, gegrillte Auberginen,
gegrillte Paprika, Artischocken in Zitronendl und mit einem Hauch Knobi eingelegte

gemischte Oliven

== Spanischer Reissalat

mit Paprika, Oliven und Mais, abgeschmeckt mit Olivendl, und Knoblauch

== Ensaladilla Rusa

Spanischer Kartoffelsalat, mit Karotten und Kapern
== Mexikanischer Kartoffelsalat mit Avocados

== Mit Thunfisch gefiillte Avocado-Schiffchen,

raffiniert mit Limette und Chili abgeschmeckt

== Ensalada de Espinacas, Spinatsalat in Joghurtdressing mit gehackten Niissen
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VORSPEISEN (Fortsetzung)

== wiirziger Spie3braten
kalt aufgeschnitten und dazu reichen wir hausgemachte Sof Remoulade

sowie Honig, KnoblauchsoRe nach Art des Hauses

== hausgemachte Siilzen-Auswahl
Bauernsiilze, Tafelspitzsiilze, Buttermilch, Schinken Siilze, Gemiisesiilze
als Dressing reichen wir eingelegte Zwiebelwiirfel und eine pikante Apfel-

MeerrettichsolRe

== Schinkenrélichen

Rollchen von gekochtem Schinken mit heimischem Spargel

== Pikante Hackfleischballchen

mit frischen Krautern und Paprika gewiirzt

== Mediterran gefiillte Riesenchampignons

auf Salatbett

== Pochierter Lachs
ausgarniert mit Raucherlachs, dazu reichen wir Sahnemeerrettich und eine

Honig-Senf-Dillsauce
== Wiirziger Shrimps-Cocktail mit frischem Koriander, serviert mit Crackern

== Geraucherte Forellenfilets

an Sahnemeerrettich mit Preiselbeeren
== Fisch-Terrine mit Meerrettichsahne
== Meeresfriichte-Terrine gefiillt mit Schellfisch, Heilbutt, Lachs, Brokkoli und Karotten

== Avocadoschiffchen gefiillt mit Krabbencocktail
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GEFLUGEL

Hiihnerbrust “Caprese”
Hihnerbrustfilet Giberbacken mit Tomaten, Basilikum und

Mozzarella in mediterraner TomatensoRRe

Zartes Hahnchenbrustfilet

in einer fruchtigen CurrysoRe

Poulardenbrust

in Preiselbeerrahmsofle

Hihnerfrikassee

ein Klassiker — mit Erbsen und Champignons in Rahm

Gefiillte Perlhuhnkeule

mit Waldpilzfiillung, in einer Thymiansofie

SCHWEINEFLEISCH

Ganzes Spanferkel

nach Art des Hauses, mit Majoran-Kartoffeln gefiillt

Saftiger Spanferkelbraten aus der Keule

aufgeschnitten ohne Knochen, serviert in Burgundersol3e

Medaillons vom Schweinefilet

in RahmsofRe mit frischen Champignons

Raunheimer Bierbraten
vom Taunuswutzje in Dunkelbiersol3e
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SCHWEINEFLEISCH (Fortsetzung)

== Schinkenkrustenbraten

mit glasierten Zwiebeln

—= Geschnetzeltes vom Schweinefilet

in einer feinen WaldpilzrahmsoRe

Geschnetzeltes vom Taunuswutzje

in einer feinen RahmsofRe mit frischen Champignons

—= Saftiger Braten vom Taunuswutzje

in DunkelbiersoRe mit Wurzelgemiise

== Minihax'n vom Taunuswutzje

zubereitet in wiirziger StarkbiersoRe

== Prager Krustenbraten

in leckerer Bratenjus

== Mainzer Saftschinken

in einer leichten SenfrahmsoRe

— Gepokelter Schweinekeulenbraten

mit glasierten Zwiebeln in einer leichten RotweinsoRe

Hausgemachte Kohlrouladen

in dunkler Specksol}
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RINDFLEISCH

Kleine Rinderrouladen ,Hausfrauen Art"

klassisch gefiillt mit Zwiebeln, Speck und Gurke

Zarter Sauerbraten vom Weiderind

in wiirziger Burgundersof3e

Zarter Braten vom Weiderind in wiirziger BurgundersoRe

LAMM- UND WILDGERICHTE

Zarter Lammkeulenbraten

in Thymianso3e mit einem Hauch Knoblauch abgeschmeckt

Schmackhafte Lammhaxen

in Tomaten-Knoblauchsofle

Hirschkalbsgulasch

mit einem Hauch von Wacholder dazu Williamsbirne gefiillt mit Preiselbeeren

Feiner Braten aus der Wildschweinkeule

in Preiselbeerrahmsofe

Feiner Wildschweinrollbraten

in Preiselbeerrahmsofle
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FISCH

Hausgemachte Lachslasagne
frisches Lachsfilet und Spinat zwischen Nudelplatten mit einer leckeren

WeillweinsofRle

Pangasius-Filet

unter der Kartoffelkruste

Gediinstetes Zanderfilet

in einer feinen Krauter-WeillweinsofRle

Rotbarschfilet

dazu bieten wir lhnen eine hausgemachte Zitronenbuttersol3e

Lachsfilet im Krautermantel

dazu reichen wir eine feine Krauter-WeiBweinsolle
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VEGETARISCH

Gemiiserosti

frisches Gemiise auf Riesenrdsti, mit So Hollondas und Kase gratiniert
Tomaten-Zucchini-Gratin in TomatensoRe

Broccoli-Blumenkohl-Auflauf

Broccoli, Blumenkohl und Kartoffel mit viel Hollandas und Kase iiberbacken

Kartoffel-Gemiise-Gratin
frisches Gemiise und Kartoffelscheiben in Sahne gekocht

und mit viel Kase liberbacken

Gefiillte Zucchinischiffchen

mit Gemiise gefiillt und mit Kase liberbacken

Gefiillte Paprika

in fruchtiger TomatensoRe
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BEILAGEN

Pfannengemiise

in reichlich Butter angeschwenktes und pikant abgeschmecktes Gemiise
frisches in Butter geschwenktes Gemiise

Leipziger Allerlei

Pariser Karotten, Erbsen und Spargelstiickchen in leckerer RahmsoRe
Blumenkohl mit Butterstreusel, Broccoli & Karotten
Rahmwirsing, frischer Wirsing mit Speck unn Zwibbelscher in Sahne gegart

hausgemachtes Apfelrotkraut

mit Zimt und Preiselbeeren abgeschmeckt

Kartoffelgratin ,klassische Art"

Petersilienkartoffeln, Salzkartoffeln mit viel Butter und Petersilie
Rissolée-Kartoffeln, wiirzig in Olivendl gebraten

Leckerer Kartoffelstampf

mit frischen Krautern verfeinert
Hausgemachte Semmelknodel
Hausgemachte Serviettenknodel
Wiirziger Krauterreis

Wiirziger Wildreismischung
Hausgemachte Spatzle

Nudelauswahl
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DESSERT

Pfirsichcreme mit frischer Zitronenmelisse
Paradiescreme mit Fruchtgeschmack

Bayrisch Creme mit hausgemachtem Himbeermark
Himbeercreme mit frischer Minze

Frische Mascarponecreme mit Obststlickchen

Mousse au chocolat, braun und weil}

Hausgemachtes Orangenmousse mit Schoko-Zimt SolRe

In Portwein eingelegte Melonenkiigelchen und frischer Obstsalat

angerichtet in der halben Frucht
Tiramisu eine italienische Spezialitat
Frischer Obstsalat mit Maraschino
Rote Griitze mit Bourbon VanillesoRRe

Griiner & roter Wackelpudding mit VanillesoR3e
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SUPPSCHER

== Kartoffelsupp mit Majoran und Speck

klassisch Hessisch -

== Kesselbrieh

herzhafte Wurstsuppe — aus dem Kessel wo die Worscht gekocht wird
== Appelwoisiippsche mit Apfelstiickchen

== Biersiippsche

pikant abgeschmeckt mit Speckwdffelscher unn gerosteten Graubrotworfeln

== Gemiesesiippsche
Quer durch de Gadde

== Rindersiippsche

mit MarkkloRscher un frische Krauder

== Kisesiippsche

mit Kirschwasser foi abgeschmeckt

== Gerschtesupp

aus Gerschtegraupe un e kraftisch Fleischbrieh
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VORSPEISEN

Blattsalaadscher vom Bauschemer Acker

mit em Joghurtsésje un e werzisch Essig-Ol-Marinad

Rohkostsalaadscher

Karottscher, Kraut, Gorke und Rettisch jeder fiir sich fertisch angemacht
Zwibbelsalat mit Schmand

Apfel-Lauch-Salat in saurer Sahne mit Mandarinschen

Sauerkrautsalat mit Appelstreifscher auch gut in der Fastezeit!
Kasesalat mit Radieschenscheiben in em leckere Sosje

Kadoffelsalat echt hessisch mit Ei

Eiersalat mit Champignons ununun ....

Brotsalat Graubrotscheiben in einer wiirzigen Marinade, mit Zwibbelwiirfel, Knobi

unn frische Krauter abgeschmeckt
Hausmacher Worscht reichlich garniert mit sauer eingeleschtem Gemies

eingeleschter Schwartemaache

hausgemacht nach berliefertem Rezept, inner So} die ma so schnell net vergisst
Schmandhering nach GroBmutters Rezept

Handkas mit Musik die Spezialidad schlechthin! -

Kochkase aus’'m Odewald original mit Bauernbrot serviert

Spundekas Riisselsheimer Spezialitat aus Frischkas mit feine Zwibbelscher

angerichtet

Grie SoB nach original Frankfurter Rezeptur mit mindestens sieben frischen Krautern
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HAUPTGERICHTE

Ochsebrust

mit MeerettichsoR und Bouillonkartoffeln

Sauerkraut und Rippscher

zusamme gekocht in Abbelwoi un Fleischbriih

Bloatz griin oder gelb

Brotteig belecht mit Kartoffelmasse, Speckwiirfeln un Schmand im Ofe gebacke

Raunemer Bierbraten

innere leckere DunkelbiersoR mit Gemiisewdrfelsche

Krautwickel mit Kadoffelbrei

auf Hochdeutsch : Kohlrouladen und Piirree - nadierlisch hausgemacht -

mit Hackbrat gefiilltes unn gebraadenes Wellfleisch

dem Koch sei Leibgericht

Blutworschtlasagne

eine Spezialitat des Hauses

Hessische Sauerbraade

innem guude Sauerbraadesdosje

Fleischknepp in WeinsoR3

un frische Krauder fehle aach net

Wellfleisch mit Kraut gekochter Schweinebauch mit Sauerkraut
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BEILAACHE

== Himmel un Erd
Bratkartoffeln (Erd) mit gebratenen Apfelscheiben (Himmel) als Beilaach zu em

scheene Braade
== Kadoffelbrei, mit foine Rostzwiebbel

== Sauerkraut
mit Speck un Zwiebel, Lorbeer, Wacholderbeeren un Kiimmel geworzt

da geht einem des Herz uff

== Gemiisestrudel hausgemacht
gemischtes Gemiise mit Schmand und Ei im Strudelteig

Scheibchen fiir Scheibchen ein wahrer Genuss

== Zwibbelgemiise

mit ausgelassenem Speck und Essig pfiffig abgeschmeckt

== Kadoffelgemiis

Kadoffelscheibe in Briihe gediinstet und mit Schmand und Pfeffer abgeschmeckt

== Weckewerk
Semmelknddelmasse und Hackfleisch, nach iiberlieferter Rezeptur aus dem

Friedberger Raum
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DESSERT

Schmandcreme mit Zimt un Zucker abgeschmeckt
Apfelwein-Schaumcreme mit Vanillesoy
Eingelegte Birnen in Rotwein-Zimt-Sol3e

Appelkiichele mit Zucker & Zimt

Schmecke zu jeder Tageszeit!

Ebbelwoi-Kaltschale mit eingeleschte Rosine,

kann man im Sommer auch als Siippsche esse!
Rotweingelee mit Beeren und Walnusskernen

Kartoffel-Apfel-Pudding mit SchmandsoRle
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FRISCH VOM GRILL




VORSPEISEN

Verschiedene ausgewahlte Griine Salate der Saison

mit Joghurt und Krauter Dressings dazu Olivendl und Aceto Balsamico

Cole-Slaw-Krautsalat ,American Style"

mit Karottenstreifen und einer delikaten Vinaigrette abgeschmeckt

Bunter Kartoffelsalat
mit Paprikastreifen und Gurken in einer pikanten Salatcreme & typisch schwabisch

angemacht

Amerikanisch gefiillte Riesenchampignons

mit Kidneybohnen und Mais auf angemachten Blattsalaten
Wiirzige Grilltomaten mit frischen Krautern und Kase liberbacken

Corn on the Cob Maiskolben mit geschmolzener Butter

nach original amerikanischer Rezeptur mit Salzbutter

Baked Potatoes, gegrillte Folienkartoffeln mit Sour Creme
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BBQ-HAUPTGERICHTE

Aus der Gusspfanne und vom Holzofengrill bereiten und servieren wir vor den Augen der
Géaste

== Saftige Nackensteaks vom Taunuswutzje

In Dunkelbiersofle

== Hahnchenbrustfilets

eingelegt in frischen Krautern

== Gegrillter Schweinebauch ,American Art"

mit Honig und Knoblauch fein abgeschmeckt

== Original Thiiringer Rost Bratwurst
dazu eine rauchige hausgemachte Barbequesole, mittelscharfer Senf

und verschiedene Sorten vom Ketschup und Dip’s
== Bratkartoffel ,Western Art" mit gewiirfeltem Bacon und Zwiebel
== Wedgeskartoffeln mit feinen Krautern gewdirzt
== Grillgemiise nach Wahl
== Holzfallersteak eingelegt in wiirziger Marinade
== Spare Rips mariniert in BBQ SoRe

== Hiift- Rump- oder Rib-Eye-Steak vom Argentinischen Weiderind

in frischem Krauterdl und Knoblauch eingelegt
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BBQ-Hauptgerichte (Fortsetzung)

== Hahnchenbrustfilets

in Paprikadl mit vielen frischen Krautern eingelegt
== Fisch nach Absprache
== Original Thiiringer Rostbratwurst
== Original Frankfurter Gref V6lsings Rindswurst

== Rindswurst

dazu eine rauchige hausgemachte BarbecuesoRe, mittelscharfer Senf

und verschiedene Sorten vom Ketschup und Dip’s
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SPANFERKEL ODER GRILLFERKEL

Gerne bieten wir lhnen ganze Schweinskeulen oder ein ganzes Spanferkel bis 15 kg
oder Grillferkel bis 80 kg am SpieR an. Pro Person kalkuliert man 1 kg Rohgewicht.

== Spanferkel oder Grillferkel bis 80 kg oder ganze Schweinskeulen
am Spiell im Holzofengrill zubereitet

Preis pro kg: ganzes SChWeIN ..o ca. 9,90 €

Keule und Spanferkel (TageSPreis) ......cocvovoeeieieieieeee et ca. 1290 €

Bitte beachten Sie dass auch wir bei einer Bestellung eines ganzen Schweins eine
Vorlaufzeit von ca. 8 Tagen benoétigen.

Gern bieten wir lhnen auch einen passenden Grill komplett aus Edelstahl und mit
Elektromotor ist auch optisch ein Highlight Ihrer Veranstaltung. Befeuert wird der Grill
mit Buchenholz oder ahnlichen aromatischen Holzarten und/oder Holzkohle.

Leihgebiihr inkl. Transport, Endreinigung und Befeuerungsholz .............c..cccoooieini. 180,00 €.

Wir konnen lhnen auch ein oder mehrere Spanferkel im Raunheimer Bembelsche
zubereiten und zur vereinbarten Essenszeit anliefern. Hierbei entfallen die Kosten fiir
den Grill und das Feuerholz.

Pro Person kalkuliert man auch hier ca. 1 kg Rohgewicht.
Preis pro Kg (TAgeSPIreiS) .....c.ecoieieiuieie ettt ca.12,90 €
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LEITFADEN FUR IHRE
VERANSTALTUNG




BERATUNG UND EVENTPLANUNG

Unser Catering & Veranstaltungsservice liefert ,wohin Sie mochten". Wir beraten Sie sehr gerne und
organisieren lhre Veranstaltung von A-Z.

Eine gut geplante Feier wirft eine Menge Fragen auf. Wir beraten Sie von Anfang an bei der Auswahl
der geeigneten Speisen und Getranke, beim Ablauf, beim Service und greifen lhnen unter die Arme,
wo wir nur kdnnen. Erste Anhaltspunkte zur Organisation lhrer Feier finden Sie bei uns.

Unser Ziel ist es, lhnen ein kulinarisches Erlebnis zu bieten, das Ihnen noch lange in angenehmer
Erinnerung bleiben wird. Dazu gehort auch, zu welchen Konditionen wir die Leistungen und
Verbindlichkeiten im beiderseitigen Einvernehmen erbringen.

GERN MACHEN WIR IHNEN EIN ANGEBOT

Wir unterbreiten lhnen gerne ein schriftliches Angebot, dazu benotigen wir

== Name des Gastgebers

== Adresse

== Email-Adresse und Telefonnummer

== Anlass der Feierlichkeit mit der voraussichtlichen Personenzahl

== Datum und Uhrzeit der Einladung sowie die zur erwartende Endzeit

Eine Terminanfrage und die Einholung eines Angebots wiirde uns sehr freuen.

Gibt es Vertragsdokumente die vor einer Feier unterzeichnet werden?

Erst wenn Sie uns explizit und schriftlich den Auftrag erteilen, wird die Buchung verbindlich.
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AUSSTATTUNG UND EQUIPMENT

Je nach Art und GréRe der Veranstaltung miissen viele Ausstattungsaspekte beachtet
werden, so braucht man, je nach Veranstaltung beispielsweise Tischwasche,
Tischdekoration, Geschirr, Besteck, Glaser, Platten und Warmhaltebehalter aber auch
technische Gerate wie Beamer, Leinwand, Musikanlage, Mikrofon oder eine individuelle
Beleuchtung ... Wir haben jahrelange Erfahrung in der Ausrichtung von Events und stehen
Ihnen mit Rat und Tat zur Seite. Und lbrigens: Sie haben bei uns selbstverstandlich die
Mdglichkeit, unser Equipment vorher zu inspizieren und mit uns lhr Event im Vorfeld von A
bis Z durchzuplanen..

ENTERTAINMENT & DOKUMENTATION

Um lhre Veranstaltung noch attraktiver zu gestalten, empfehlen wir Ihnen bei Bedarf gerne
Entertainment, Gruppen, Duos oder Alleinunterhalter, die uns und unseren Gasten personlich
sehr gut gefallen haben.

Sie bendtigen einen Fotografen oder einen Eventfilmer?
Wir arbeiten mit einem kreativen Fotografen zusammen.

Kontakt H. Engelter
Telefon[J06145/5 22 02
eMail: heiner@engelter-fotos.de
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EQUIPMENT

Welche Ausstattung wird fiir die Veranstaltung benotigt? Wird zusatzliches Equipment
notig? Wir haben viel eigenes Zubehor. Und alles andere? Konnen wir [hnen organisieren.
Von der Kinderhiipfburg bis zur Location. Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gern!

Leihgebiihr inklusive Endreinigung

== Meniiteller / Dessertteller / Fingerfoodschalchen / Besteckset ...........ccccooeevivciviicciicenns
== diverse Glaser (Bier, Sekt, Cocktail, Wein, Softdrinkglaser...) ..........cccccccooveiieevicenennne, 0,25 €
T2 SEENTISCRN Lottt enas 9,50 €
== Bierzeltgarnitur (1TiSCh & 2 BANKE) ......c.cooiiuiiiiiiieecce e, 9,50 €
== TiSCh AUDAU BUFFEL........coiiiieiececie et 6,00 €
== Bierzapfanlage mit KORIENSAUIE..............ccccviviuiiiiiieicecees s 25,00 €
== Edelstahluntertheke fiir die Zapfanlage .............ccoccoovoiieoiiiieecceeeee e 12,00 €,
5 KUNRIUNEN ...ttt be e 18,00 €
== Kuhlanhanger, pro Veranstaltungstag ..........ccccooeriieinieciieeeeeeeee e 150,00 €
== Klapptheke /Spiiltheke Edelstahl...............ccccoiiiiiiiiiciiec e 12,00 €
== Gusspfannen (@ 65/85 cm) inklusive Brenner und Propangas ...........cccocoeceieneninininne. 35,00 €
== SChWENKGIIIl BOCIN ..ottt 35,00 €
== HOIZOfeNGrill T30CM, .....oviiiieiiiicie et 55,00 €
== Edelstahl-Smoker mit Spiel, ohne Brennmaterial...............c.cccoceoviviiiiiicieeeceee, 180,00 €
5 SO 3,50 MM oottt et e ettt 18,50 €

Zelte und anderes Equipment auf Anfrage
Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzl. Mehrwertsteuer
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PHILOSOPHIE

KOMMEN FRISCHE ZUTATEN ZUM EINSATZ ODER WERDEN CONVENIENCE VERWENDET?

Fettarme und leichte Gerichte und deren schmackhafte Zubereitung, bilden die Grundlage
unserer Kiichenphilosophie. Unsere Kdche verwenden frische Zutaten von ausgesuchten
Lieferanten und bereiten alle Bestandteile unserer Speisen selbst zu. Wir lieben unsere
ausgefallenen und frisch zubereiteten Produkte aus der Region sehr und genielen Sie mit
Freude. Sie entsprechen unserem hohen Anspruch an Geschmack und Qualitat. Unseren
Gasten mochten wir die hessische und Internationale Kultur zum unvergesslichen Erlebnis
werden lassen. Dazu lassen wir alte Rezepturen und Traditionen, aufbereitet im Sinne dieser
Kiichenphilosophie, wieder ,neu" fiir Sie aufleben.

WIE GROSS SIND DIE PORTIONEN?

Die PortionsgroRen lassen sich nicht in absoluten Zahlen ausdriicken, sind in jedem Fall
reichlich bemessen. Wir mdchten lhre Feier auch als Gelegenheit nutzen, uns Ihren Gasten
von unserer besten Seite zu zeigen, damit Sie in Ihrer Wahl bestatigt werden und wir damit
Werbung fiir unser Bembelschen machen kdnnen.

MENU / BUFFET / BRUNCH

MENU

Das klassische Menii verleiht Inrem Event eine exklusive Note, wobei Ihre Gaste alle
Meniibestandteile wie auch die Getrénke serviert bekommen. Bevor der 1. Gang serviert
wird, fragen wir lhre Gaste, fiir welches Gericht sie sich zum Hauptgang entschieden haben.
Der Tischservice ahnelt dem a la Carte-Service in unserem Restaurant: die Gange werden,
portioniert auf Tellern jedem Gast serviert. Der Getrankeausschank erfolgt individuell.

BUFFET

Bei einem Buffet werden alle Speisen und das Geschirr auf einer grofRen Tafel bereitgestellt.
Die Gaste bedienen sich selbst und begeben sich zum Essen an die Tafel oder einen Tisch.
Das Team von Urban’s Bembelsche kiimmert sich um die Getrankewiinsche lhrer Gaste und
das Abraumen der leeren Teller.
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MENU / BUFFET / BRUNCH  (Fortsetzung)

Varianten sind beispielsweise der ,Brunch" (Mischung auf Breakfast & Lunch / Friihstiick &
Mittagessen). Das Brunch-Buffet besteht aus Komponenten des Friihstiicks, wie Brotchen,
Croissants, Riihreier, Marmelade sowie. des klassischen Buffets, wie Salate, Suppe, kalte
oder auch warme Vorspeisen und verschiedene Hauptgerichte (Fisch, Fleisch und Gefliigel)
mit Beilagen und Gemiise, sowie einer Dessert-Auswahl erganzt, mit Kuchen und
Kaffeespezialitaten

GIBT ES FERTIGE MENUS ODER KANN MAN EIN WUNSCHMENU ZUSAMMENSTELLEN?
Sowohl als auch! In unseren aktuellen Angeboten finden Sie Meniivorschlage,

Themenmeniis und Buffets die sie frei kombinieren konnen. Vegetarische Ernahrung,
gesunde, leichte Kost und gepriifte Herkunft unseres Fleisches spielt genauso eine Rolle wie
etwaige Allergien oder Unvertraglichkeiten. Selbstverstandlich gehen wir auf lhre
spezifischen und noch so ausgefallenen Wiinsche im Rahmen unserer Mdglichkeiten ein.

BUDGET

Welches sind die Berechnungsgrundlagen? Sie bestellen fiir die Anzahl lhrer Gaste und wir
ermitteln auf der Grundlage Ihrer Vorstellungen den Buffet-Meniipreis pro Kopf.

Um lhnen unerwartete Kosten zu ersparen, ist es deshalb fiir uns wichtig, rechtzeitig, dass
heillt spatestens eine Woche vorher — mit genauen Zahlen kalkulieren zu konnen. Dariiber
hinaus konnen wir auch eine ,all inclusive Pauschale" pro Gast vereinbaren.

Im , All-Inclusive-Paket" enthalten sind
== Alle Kiichenleistungen wie Buffet oder ausgewahlte Meniis
== Getranke nach Auswahl
== Serviceleistungen
== De gedeckte Tafel mit Tischdecken, Servietten,

== Blumenschmuck, Meniikarten und Kerzen.
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1 % ban's
chc"l n4q

Mainzer Str. 53
65479 Raunheim

Telefon 6142- 9292 92
www.urbans-catering.de
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